
 Pas%cceria Desirèe 

ELENCO		INGREDIENTI		DEI	NOSTRI	PRODOTTI	

ELEMENTI	ALLERGENI:	
Elenco	allergeni	come	da	Allegato	II-Sezione	3	del	D.Lgs.114/2006:	

· CEREALI CONTENTENTI  GLUTINE 
· CROSTACEI E PRODOTTI DERIVATI 
· UOVA E PRODOTTI DERIVATI 
· PESCE E PRODOTTI DERIVATI 
· ARACHIDI E PRODOTTI DERIVATI 
· SOIA E PRODOTTI DERIVATI 
· LATTE E PRODOTTI DERIVATI 
· LATTOSIO 
· FRUTTA A GUSCIO 
· SEDANO E PRODOTTI DERIVATI 
· SENAPE E PRODOTTI DERIVATI 
· SEMI DI SESAMO E PRODOTTI DERIVATI 
· ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI SUPERIORI A 10mg/kg 
· LUPINO E PRODOTTI SIMILI 
· MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCO 

  
NB: I SEGUENTI ELEMENTI SONO STATI RIPORTATI IN GRASSETTO NELLE RICETTE DEI PRODOTTI 
CHE LI CONTENGONO 

ELENCO	INGREDIENTI	CIOCCOLATI:		
CIOCCOLATO AL LATTE CACAO 35%: 
Zucchero,burro di cacao,la6e in polvere,pasta di cacao,lec?na di soia,estraOo di vaniglia,tracce di 
fru6a a guscio,senza gluTne 
CIOCCOLATO FONDENTE EXTRA CACAO 60%: 
Pasta di cacao,zucchero,burro di cacao,lec?na di soia,estraOo di vaniglia,tracce di fru6a a 
guscio,la6osio e proteine del la6e,senza gluTne 
CIOCCOLATO BIANCO  
Zucchero,burro di cacao,la6e in polvere,siero di la6e in polvere,lec?na di soia,estraOo di 
vaniglia,tracce di fru6a secca,senza gluTne  

ELENCO	INGREDIENTI	IMPASTI	
PASTA SFOGLIA: 
Farina, acqua, burro ,sale. 
PASTA FROLLA: 
Farina,burro,uova,tuorli,limone,arancio. 
PASTA BIGNE’: 
Acqua,burro,sale,la6e,uova. 
PAN DI SPAGNA: 
Farina,uova,zucchero,fecola. 
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MERINGA: albume, zucchero 
CREMA PASTICCERA: 
Tuorli,la6e,zucchero,amido di riso in polvere,aromi. 
CREMA AL BURRO: 
Crema pas?ccera (Tuorli,la6e,zucchero,amido di riso in polvere,aromi),burro,zucchero a 
velo,aromi 

CREMA INGLESE: 
Tuorli,la6e,panna,zucchero,aromi 
CREMA CHANTILLY: 
Panna,crema pas?ccera (Tuorli, la6e,zucchero,amido di riso in polvere,aromi) 

ELENCO	INGREDIENTI	PASTICCINI		
COCCO: frolla: farina burro zucchero uova; ripieno: panna cocco zucchero gelaTna alimentare 
cioccolato fondente 

CREMOSO CIOCCOLATO: frolla (farina, burro, uova, zucchero), cioccolato laOe(zucchero, burro di 
cacao, la6e in polvere, siero di la6e, pasta di cacao, leci?na di soia, fru6a a guscio ), nocciole. 

Cremoso Yogurt e mango: frolla (farina, burro, uova, zucchero), yogurt, panna, zucchero, gelaTna, 
polpa di mango. 

Cremoso al Lampone: frolla (farina, burro, uova, zucchero),panna, zucchero, vaniglia, gelaTna, 
polpa di lampone. 

PIROTTINI CIOCCOMENTA:cioccolato bianco(zucchero pasta di cacao burro di cacaola6e intero in 
polvere leci?na di soia arominaturali)panna crema pasTccera(la6e uovazucchero amido di 
riso)gelaTna alimentare sciroppo di menta (zucchero acqua olio essenza di menta estraOo di foglia 
di menta aromi  cioccolato fondente  

PIROTTINI CIOCCOFRAGOLA:cioccolato fondente (zucchero pasta di cacao burro di cacao la6e 
intero in polvere leci?na di soia) panna mascarpone(crema di la6e acido citrico) gelaTna 
alimentare polpa fragola 

CESTINI DI CROCCANTE :zucchero, glucosio, arachidi/nocciole tostate, confeOura fruc rossi, fruc 
di bosco. 

BICCHIERINI PRIMAVERA: Crema pasTccera (Tuorlo, la6e, zucchero, amido di riso in polvere, 
aromi),panna, polpa di fragola/lampone, gelaTna, fruOa fresca (fragola/lampone). 

BICCHIERINI AI CIOCCOLATI: panna, crema pasTccera(la6e, uova, zucchero, amido di riso) 
cioccolato la6e (zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, pasta di cacao, lec?na di soia, estraOo 
di vaniglia, tracce di fru6a a guscio, senza gluTne), pasta di nocciole.  
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MACARON : albume, zucchero, mandorle, acqua, panna,  cioccolato bianco (zucchero, burro di 
cacao, la6e in polvere, siero di la6e in polvere, lec?na di soia, estraOo di vaniglia,  tracce di fru6a 
secca), cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lec?na di soia, estraOo di 
vaniglia, tracce di fru6a a guscio, la6osio e proteine del la6e), polpa fragola,  marmellata fruc di 
bosco(zucchero, glucosio, fruOosio, pecTna, acido citrico, sorbato di potassio, aromi fruc di 
bosco ), aromi, polpa di lampone, polpa di mango, lime, sale, burro. 

TARTUFO BIANCO: panna, cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, siero di 
la6e in polvere, lec?na di soia, estraOo di vaniglia,  tracce di fru6a secca), cocco. 

TARTUFO FONDENTE :panna, cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lec?na 
di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio, la6osio e proteine del la6e), cacao in polvere. 

FIAMME: frolla( farina, burro, uova, zucchero ), crema pasTccera(la6e, uova, zucchero, amido di 
riso), cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lec?na di soia, estraOo di 
vaniglia, tracce di fru6a a guscio, la6osio e proteine del la6e), panna. 

TOPINI: frolla (farina, burro, uova, zucchero), panna, cioccolato laOe (zucchero, burro di cacao, 
la6e in polvere, pasta di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio), 
cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, siero di la6e in polvere, lec?na di 
soia, estraOo di vaniglia,  tracce di fru6a secca), cioccolato fondente (pasta di cacao, zucchero, 
burro di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio, la6osio e proteine del 
la6e). 

BACI DI DAMA: farina, burro, mandorle sgusciate pelate, zucchero, albume, cioccolato fondente 
(pasta di cacao, zucchero, burro di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a 
guscio, la6osio e proteine del la6e). 

ANELLI: farina, burro, mandorle sgusciate, zucchero, albume. 

CROCCANTINI ALLE MANDORLE: farina, burro, uova, zucchero, mandorle sgusciate, limone, acqua. 

DIAMANTINI: farina, burro, zucchero. 
DIAMANTINI al pistacchio: farina, burro, zucchero, pistacchi. 

DIAMANTINI AL CACAO: farina, burro, zucchero, cacao. 

MERINGHE : albume, zucchero. 

MERINGHE ALLA PANNA: albume, panna, zucchero. 
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FROLLINI MONTATI AL LIMONE: burro, uova, zucchero, miele, farina, fecola, limone. 

ASSABESI AL CACAO: burro, uovo, zucchero, miele, farina, fecola di patate, cacao 

COOKIES: burro, uova, zucchero di canna, miele, cioccolato fondente(pasta di cacao, zucchero, 
burro di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio, la6osio e proteine del 
la6e), farina, lievito in polvere 

CANNONCINI: farina, burro, acqua,  sale, crema pasTccera (la6e, tuorlo, zucchero, amido di riso) 
zucchero 

Frollino alla FRUTTA FRESCA: frolla (farina, burro, uova, zucchero, aromi), crema pasTccera (la6e, 
uova, zucchero, amido di riso, aromi), fruOa fresca ,gelaTna (zucchero, acqua, pecTna,  acido 
citrico, farina di semi di carrube,  aromi). 

BABà: farina, uova, burro, zucchero, sale, lievito di birra, leci?na di soia, rum, acqua, gelaTna 
(zucchero, acqua, pecTna, acido citrico, farina di semi di carrube) 

MARSALINI: farina, burro, uova, zucchero, fecola di patate, aromi, zabaione (panna, tuorlo, 
zucchero, amido di riso ), marsala  

ZUPPETTE ARANCIO:biscuit (uova farina zucchero cacao) ,crema (burro zucchero tuorlo aroma 
arancio(acqua olioessenziale di arancio)aromi naturali  ,xanthano acido citrico ,arancio candito 

CUBO SACHER:uova farina zucchero cacao,marmellata di albicocca (glucosio fruOosio purea di 
albicocche  zucchero pecTna acido citrico citrato di calcio ) corbato di potassio aromi,bagna(acqua 
zucchero disTllato di marasca ) , glassa (panna cioccolato fondente  gelaTna alimentare 

YO-YO: frolla (farina, uova, burro, zucchero), formaggio spalmabile (la6e, proteine del la6e, crema 
di la6e, sale), zucchero, burro, marmellata di fruc rossi (fruc rossi, zucchero, pecTna, acido 
citrico, sorbato di potassio), polpa di lampone.  

Cremoso al pistacchio: finanziere (burro, pasta pistacchio, albume, mandorle, zucchero, farina, 
amido di mais), crema pasTccera (la6e, tuorlo, zucchero, amido di riso), panna, colla di pesce, 
glassa [cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, siero di la6e in polvere, 
lec?na di soia, estraOo di vaniglia,  tracce di fru6a secca), burro di cacao, olio di semi, granella di 
pistacchio)] 

ROYAL NOCI: frolla (farina, burro, uova, zucchero), burro, mandorle, noci, panna, zucchero, 
marsala, glassa [cioccolato bianco (zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, siero di la6e in 
polvere, lec?na di soia, estraOo di vaniglia,  tracce di fru6a secca), burro di cacao, olio di semi, 
granella di noci)]. 
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Roche nocciola: finanziere (burro, pasta nocciola, albume, mandorle, zucchero, farina, amido di 
mais), crema pasTccera (la6e, tuorlo, zucchero, amido di riso), pasta nocciole, cioccolato al laOe 
(zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, pasta di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, 
tracce di fru6a a guscio), burro, gelaTna, glassa [cioccolato laOe (zucchero, burro di cacao, la6e in 
polvere, pasta di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio) , burro di 
cacao, olio di semi, granella di nocciola)]. 

 TIRAMISU’: frolla (farina, burro, uova, zucchero), pan di spagna (farina, uova, zucchero, fecola), 
caffè, crema pasTcciera (tuorlo, zucchero, la6e, amido riso), mascarpone, panna, cacao, gelaTna.  

OPERA: Albume, tuorlo, zucchero, farina, cacao, panna, glucosio, cioccolato fondente (pasta di 
cacao, zucchero, burro di cacao, lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio, 
la6osio e proteine del la6e), burro, crema pasTcciera (tuorlo, zucchero, la6e, amido riso), 
zucchero velo, glassa cacao (acqua, zucchero, panna, glucosio, cacao, gelaTna). 

BIGNE CIOCCOLATO: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: farina, burro, 
zucchero, colori vegetali, farcitura: crema pasTccera (la6e, uova, zucchero, amido di riso) 
cioccolato fondente (pasta di cacao,  zucchero, burro di cacao, leciTna di soia, aroma vaniglia). 

BIGNE CREMA: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: farina, burro, zucchero, 
colori vegetali, farcitura: crema pasTccera (la6e, uova, zucchero, amido di riso). 

BIGNE NOCCIOLA: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: farina, burro, zucchero, 
colori vegetali, farcitura: crema pasTccera (la6e, uova, zucchero, amido di riso), purea di nocciole 

BIGNE PISTACCHIO: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: farina, burro, 
zucchero, colori vegetali, farcitura: crema pasTccera (la6e, uova, zucchero, amido di riso), pasta 
pistacchio 
BIGNE ZABAIONE: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: farina, burro, zucchero, 
colori vegetali, farcitura :crema zabaione (panna , marsala, uova, zucchero, amido di riso). 

BIGNE CHANTILLY: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: farina, burro, zucchero, 
colori vegetali, farcitura: crema pasTccera (la6e, uova, zucchero, amido di riso), panna. 
BIGNE PROFITEROLES: acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; decorazione: glassa cacao 
(acqua, zucchero, panna, glucosio, cacao, gelaTna).farcitura: panna, caramello (zucchero, glucosio, 
panna) 

MOUSSE LIMONE: albume, zucchero, limone, panna, gelaTna. 

CROCCANTE MORBIDO: farina, burro, zucchero, uova, ganache [(cioccolato fondente (pasta di 
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cacao,  zucchero, burro di cacao, leciTna di soia, aroma vaniglia), panna] , fru6a secca. 

CROSTATINA MARRON GLACES: Farina, burro, zucchero, uova, crema di marroni, marroncini. 

TARTUFO LATTE: Panna, cioccolato la6e (zucchero, burro di cacao, la6e in polvere, pasta di cacao, 
lec?na di soia, estraOo di vaniglia, tracce di fru6a a guscio), nocciole. 

CUBO FRUTTI ROSSI: Albume, zucchero, tuorlo, farina, burro, crema pasTcciera (la6e, uova, 
zucchero, amido di riso), passata fruc bosco (sciroppo di glucosio, zucchero, purea di: fragole, 
more, lamponi, mirTllo, gelaTficanT, acido citrico, sorbitolo) 

CUBO PISTACCHIO NOCCIOLA: Albume, zucchero, tuorlo, farina, burro, crema pasTcciera (la6e, 
uova, zucchero, amido di riso),pasta pistacchio, pasta nocciola.  

MOUSSE FRAGOLA: Albume, zucchero, fragola, panna, gelaTna. 

FROLLINE MARMELLATA E FRUTTI ROSSI: Farina, burro, zucchero, uova, passata fruc bosco 
(sciroppo di glucosio, zucchero, purea di: fragole, more, lamponi, mirTllo, gelaTficanT, acido 
citrico, sorbitolo). 

FROLLINE MARMELLATA E ALBICOCCA:Farina, burro, zucchero, uova, marmellata albicocca (purea 
albicocca, zucchero, glucosio, limone, sorbato di postassio, aroma naturale, pecTna). 

TARTELLETTA  LIMONE: Farina, burro, zucchero, uova, crema al limone (la6e, uova, zucchero, 
limone, burro), gelaTna, albume. 
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ELENCO	INGREDIENTI	CROISSANTS	
CLASSICHE farina, margarina (grasso vegetale, acqua, olio girasole, acido citrico), la6e scremato, 
zucchero, uova, acqua, lievito birra, glu?ne, sale, aromi, destrosio, emulsionanT , agenT di 
traOamento della farina (acido ascorbico, alfa amilasi (conTene glu?ne). (prodoOa da terzi) 

INTEGRALI: farina, acqua, grassi vegetali, zucchero, uova, lievito naturale (frumento), crusca, 
lievito birra, olio girasole, glu?ne di frumento, sale, miele,emulsionanT, aromi,agenT di 
traOamento della farina, acido ascorbico laOe polvere, estraOo di malto d’orzo, farina di frumento, 
enzimi (glu?ne) . Può contenere tracce di soia e fru6a a guscio (prodoOa da terzi) 

VEGANE: farina, margarina (oli e grassi vegetali: girasole, sal, karitè, acqua, sale, emulsionanT, 
acidi grassi, leciTna di soia, succo di limone concentrato, acido citrico, colorante (betacarotene) , 
acqua, zucchero, fruOosio,lievito naturale (farina, acqua), lievito birra, sale, glu?ne,aromi naturali, 
aroma vanillina, colorante (prodoOa da terzi); lucidatura: acqua, sciroppo, zucchero, grassi vegetali 
(girasole), agente gelificante (pecTna, acidificante), acido citrico, conservante, potassio sorbato, 
aroma naturale, emulsionante; mandorle a scaglie; Può contenere tracce di uova, la6e, arachidi, 
soia e fru6a a guscio, sesamo, anidride solforosa (prodoOa da terzi) 

CREMA: Farina, burro, lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova,crema (la6e, uova, zucchero); 
(prodoOa da terzi): 

CIOCCOLATO : Farina, burro,lievito madre, acqua, sale, uova, zucchero, crema cioccolato (la6e, 
uova, zucchero, cioccolato), 

MARMELLATA ALBICOCCA: :Farina, burro,lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova, marmellata 
albicocca (purea albicocca, zucchero, glucosio, limone, sorbato di postassio, aroma naturale, 
pecTna) 

MARMELLATA FRUTTI ROSSI:Farina, burro,lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova, marmellata 
fruc rossi (purea fruc rossi, zucchero, glucosio, limone, sorbato di postassio, aroma naturale, 
pecTna) 

TRECCINA: farina, burro, lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova, uveOa 

VENEZIANE: Farina, burro, lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova 

ROSA AL BURRO: Farina, burro, lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova, crema al burro (burro, 
zucchero a velo, aroma vaniglia). 

ELENCO	INGREDIENTI	SALATO: 
PIZZETTE: Pasta sfoglia (farina, acqua, sale, burro), pomodoro, formaggio, origano 
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CROISSANT SALATI: Farina, burro, acqua, zucchero, lievito, destrosio, sale, laOe in polvere, farcitura 
(pomodoro, mozzarella, prosciuOo coOo, insalata, maionese(uova, tuorlo,sale)) 

ELENCO	INGREDIENTI	TORTE:	
TORTA DI ROSE: Farina, burro, lievito madre, acqua, sale, zucchero, uova, crema al burro (burro, 
zucchero a velo, aroma vaniglia). 

TORTA INVERNO:  farina burro mandorle sgusciate(nere) zucchero armelline, marmellata 
albicocca (purea albicocca, zucchero, glucosio, limone, sorbato di postassio, aroma naturale, 
pecTna), fruOa secca 

FROLLA ALL’ALBICOCCA: frolla (Farina,burro,uova,tuorli,limone,arancio), marmellata albicocca 
(purea albicocca, zucchero, glucosio, limone, sorbato di postassio, aroma naturale, pecTna) 

DELIZIA: pan di spagna (Farina,uova,zucchero,fecola), crema pasTcciera (tuorlo, zucchero, la6e, 
amido riso), pasta di mandorle (uovo, zucchero, farina di mandorle). 

SACHER: pan di spagna sacher(Farina,uova,zucchero,fecola,cacao,farina di mandorle), marmellata 
albicocca (purea albicocca, zucchero, glucosio, limone, sorbato di postassio, aroma naturale, 
pecTna), cioccolato fondente (Pasta di cacao,zucchero,burro di cacao,lec?na di soia,estraOo di 
vaniglia,tracce di fru6a a guscio,la6osio e proteine del la6e), glassa sacher (panna, cioccolato 
fondente) 

SAINT HONORE’: pan di spagna (Farina,uova,zucchero,fecola), crema chanTlly (Panna,crema 
pas?ccera (Tuorli, la6e,zucchero,amido di riso in polvere,aromi), bignè crema (Acqua, burro, 
zucchero, sale, farina, uova; colori vegetali,crema pasTccera (la6e uova zucchero amido di 
riso)),panna. 

REGINETTA: pan di spagna (Farina,uova,zucchero,fecola),crema pasTccera (la6e uova zucchero 
amido di riso), panna, acqua, zucchero,maraschino. 

MERINGATA FRUTTI BOSCO: albume, zucchero, Panna,crema pas?ccera (Tuorli, 
la6e,zucchero,amido di riso in polvere,aromi), fruc bosco. 

MERINGATA CIOCCOLATO: albume , zucchero, Panna,crema pas?ccera (Tuorl i , 
la6e,zucchero,amido di riso in polvere,aromi), cioccolato fondente (Pasta di cacao,zucchero,burro 
di cacao,lec?na di soia,estraOo di vaniglia,tracce di fru6a a guscio,la6osio e proteine del la6e) 

MILLE FOGLIE: pasta sfoglia(Farina,acqua,burro,grassi vegetali (oli e grassi vegetali,acqua,correOori 
di acidità,acido citrico,emulsionanT E475 E471,la6e scremato in polvere,sale,aromi,sorbato di 
potassio,carotene),sale) : 

• Crema pasTcciera (la6e uova zucchero amido di riso) 

 Durante la fase di produzione e conservazione il prodoOo può essere esposto alla catena del freddo (-18°) 



 Pas%cceria Desirèe 

• Crema chanTlly (Panna,crema pas?ccera (Tuorli, la6e,zucchero,amido di riso in 
polvere,aromi) 

• Fruc rossi 
• cioccolato fondente (Pasta di cacao,zucchero,burro di cacao,lec?na di soia,estraOo di 

vaniglia,tracce di fru6a a guscio,la6osio e proteine del la6e) 

CROSTATA ALLA FRUTTA: frolla (Farina,burro,uova,tuorli,limone,arancio), Crema pasTcciera (la6e 
uova zucchero amido di riso), fruOa fresca. 

BIGNOLATA: cesTno di croccante (zucchero glucosio arachidi tostate panna) 
• Bigne cioccolato:Acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; Decorazione:Farina, burro, 

zucchero, colori vegetali;Farcitura :crema pasTccera (la6e uova zucchero amido di riso) 
cioccolato fondente (pasta di cacao  zucchero burro di cacao leciTna di soia aroma vaniglia). 

• Bigne crema:Acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; Decorazione:Farina, burro, 
zucchero, colori vegetali;Farcitura :crema pasTccera (la6e uova zucchero amido di riso) 

• Bigne nocciola:Acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; Decorazione:Farina, burro, 
zucchero, colori vegetali; Farcitura :crema pasTccera (la6e uova zucchero amido di riso) 
pasta nocciola (zucchero nocciole  leciTna di soia aromi). 

• Bigne pistacchio:Acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; Decorazione:Farina, burro, 
zucchero, colori vegetali; Farcitura :crema pasTccera (la6e uova zucchero amido di 
riso),pasta pistacchio 

• Bigne zabaione:Acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; Decorazione:Farina, burro, 
zucchero, colori vegetali; Farcitura :crema zabaione (la6e , marsala,uova, zucchero , amido 
di riso). 

• Bigne chanTlly:Acqua, burro, zucchero, sale, farina, uova; Decorazione:Farina, burro, 
zucchero, colori vegetali; Farcitura :crema pasTccera (la6e uova zucchero amido di riso), 
panna. 

MOUSEE LIMONE-FRAGOLA: Albume, zucchero, limone,fragola, panna,addensante (colla di 
pesce),fruOa fresca 

TIRAMISU’: pan di spagna (Farina,uova,zucchero,fecola), mascarpone, crema pasTcciera (tuorlo, 
zucchero, l a6e , amido r i so ) , panna , addensante ( co l la d i pesce) ,bagna a l 
caffè(acqua,zucchero,caffè) ,caffè. 

BAVARERSE AI TRE CIOCCOLATI: Tuorli,la6e,panna,zucchero,aromi,Cioccolato al laOe cacao 35%: 
(Zucchero,burro di cacao,la6e in polvere,pasta di cacao,lec?na di soia,estraOo di vaniglia,tracce di 
fru6a a guscio),Cioccolato fondente extra cacao 60%: 
(Pasta di cacao,zucchero,burro di cacao,lec?na di soia,estraOo di vaniglia,tracce di fru6a a 
guscio,la6osio e proteine del la6e),Cioccolato bianco(Zucchero,burro di cacao,la6e in 
polvere,siero di la6e in polvere,lec?na di soia,estraOo di vaniglia,tracce di fru6a secca),panna. 

 Durante la fase di produzione e conservazione il prodoOo può essere esposto alla catena del freddo (-18°) 



 Pas%cceria Desirèe 

LINZER: frolla (Farina,burro,uova,tuorli,limone,arancio), burro, tuorli, zucchero a velo, cannella, 
limone, rum, marmellata fruc rossi (purea fruc rossi, zucchero, glucosio, limone, sorbato di 
postassio, aroma naturale, pecTna).  

 Durante la fase di produzione e conservazione il prodoOo può essere esposto alla catena del freddo (-18°) 



 Pas%cceria Desirèe 

ELENCO	DOLCI	FRITTI	

LATTUGHE: farina, burro, uova, vino bianco, sale, zucchero, olio di semi per friOura. 

FRITTELLE: acqua, burro, uova,farina,sale, zucchero. 

CASTAGNOLE: farina, burro, zucchero, uova,grappa, lievito in polvere, limone. 

FRITTELLE DI MELE: acqua, burro, uova,farina,sale, zucchero, mele. 

FRITTELLE con CREMA: acqua, burro, uova,farina,sale, zucchero, crema pasTccera (la6e uova 
zucchero amido di riso) 

FRITTELLE con ZABAIONE: acqua, burro, uova,farina,sale, zucchero, crema zabaione (la6e , 
marsala,uova, zucchero , amido di riso). 

 Durante la fase di produzione e conservazione il prodoOo può essere esposto alla catena del freddo (-18°) 
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